


1. Общие положения 

1.1.  Настоящее Положение устанавливает порядок организации питания 

обучающихся в ГБПОУ КК «Кореновский политехнический техникум»               

( далее Техникум). 

1.2. Настоящее Положение разработано в соответствии с: 

- Законом Российской Федерации от 29 декабря 2012 года № 273 «Об 

образовании в Российской Федерации»;  

- Постановлением главы администрации (губернатора) Краснодарского 

края от 15.12.2014 г. № 1456 «Об утверждении норматива и Порядка 

обеспечения бесплатным питанием обучающихся в государственных 

образовательных организациях Краснодарского края за счёт средств краевого 

бюджета осваивающих программы подготовки квалифицированных рабочих 

и служащих» с изменениями и дополнениями от 8 февраля 2016 года, от 

27.12.2021 г.; 

- Постановлением главы администрации (губернатора) Краснодарского 

края от 22 июня 2017 года № 466 «Об утверждении порядков обеспечения 

питанием, одеждой, обувью, мягким и жестким инвентарем, оборудованием, 

форменной одеждой и иным вещевым имуществом (обмундированием), 

единым денежным пособием и выплаты денежной компенсации отдельным 

категориям граждан». 

- Постановлением главы администрации (губернатора) Краснодарского 

края от 4 февраля 2014 г. № 54 «Об утверждении Порядка профессионального 

обучения с ограниченными возможностями здоровья (с различными формами 

умственной отсталости)» с изменениями и дополнениями.  

- Федеральным законом от 30 марта 1999 № 52-ФЗ «О санитарно- 

эпидемиологическом благополучии населения»; 

- Постановлением главного государственного санитарного врача 

Российской Федерации от 23.07.2008 № 45 «Об утверждении СанПиН 

2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях 

начального и среднего профессионального образования»; 

 - Санитарными правилами (СП) 2.3.6.1079-01 «Санитарно- 

эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 

изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 

продовольственного сырья». 

        -   СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности 

и условиям хранения пищевых продуктов». 

- СанПиН 2.3.2.1078-01 "Гигиенические требования безопасности и 

пищевой ценности пищевых продуктов». 

1.3 Действие настоящего Положения распространяется на всех 

обучающихся и работников техникума. 

1.4  Настоящее Положение является локальным нормативным актом, 

принимается и утверждается (вводится в действие директором техникума). 



1.5  Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и 

дополнение к положения принимаются в порядке п.1.4 настоящего 

Положения. 

 

2. Основные цели и задачи 

2.1   Основными задачами при организации питания обучающихся являются: 

- обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным 

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам 

рационального и сбалансированного питания; 

- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых 

продуктов, используемых в питании; 

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

- пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 

 

3. Общие принципы организации питания обучающихся 

      3.1 Для обучающихся техникума предусматривается обязательная 

организация горячего питания. 

3.2 Техникум самостоятельно осуществляет производство и реализацию 

продукции питания обучающихся. 

     3.3  Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного 

сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны 

соответствовать Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам 

СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой 

ценности пищевых продуктов». 

 3.4 Для организации питания обучающихся  используются специальные 

помещения (пищеблок), соответствующие требованиям 

санитарно-гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 

 - соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 

 -обеспеченность технологическим оборудованием, техническое 

состояние которого соответствует установленным требованием; 

 - наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

 - обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в 

необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 

 - наличие вытяжного оборудования, его работоспособность. 

 3.5 В столовой (пищеблоке) постоянно должны находится: 

 - ведомости на питание; 

 - журнал бракеража готовой продукции; 

 - журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

 - журнал здоровья; 

 - журнал витаминизации третьих и сладких блюд; 

 - ведомость контроля рациона питания (формы учетной документации 

пищеблока – приложение № 10 к СанПиН 2.4.5.2409-08); 



 - копии примерного 14-дневного меню, согласованного с 

территориальным отделом Роспотребнадзора; 

 - ежедневное меню, технологические карты на приготовляемые блюда; 

 - приходные документы на пищевую продукцию, документы, 

подтверждающие качество поступающей пищевой продукции ( накладные, 

сертификаты соответствия, удостоверения качества и др.); 

 - книга отзывов и предложений. 

 3.5 На поставку продуктов питания заключаются договора (контракты) 

непосредственно техникумом, являющимся заказчиком. Поставщики должны 

иметь соответствующую материально-техническую базу, 

специализированные транспортные средства, квалифицированные кадры. 

Должны обеспечить поставку продуктов, соответствующих по качеству 

требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов. 

 3.6 Приказом директора назначаются лица, ответственные за полноту 

охвата обучающихся питанием и организацию питания на текущий год, 

питанием детей сирот и детей, оставшихся без попечения родителей и детей с 

ОВЗ. 

 

4. Порядок организации питания обучающихся в техникуме 

 

 4.1 Питание обучающихся организуется за счет бюджетных денежных 

средств, денежных средств обучающихся и родителей обучающихся  

      4.2  В соответствии с СанПиН и с учетом выделенных средств: 

 - для обучающихся по очной форме обучения, бюджет и внебюджет, на 

базе основного общего образования с получением среднего общего 

образования осваивающих программы подготовки специалистов среднего 

звена, организуется платное одноразовое горячее питание (обед); 

           -  для обучающихся по очной форме обучения, бюджет и внебюджет, на 

базе основного общего образования с получением среднего общего 

образования осваивающих программы подготовки специалистов среднего 

звена, проживающих в общежитии,  организуется платное  трехразовое 

горячее питание (завтрак, обед, ужин). 

-  для обучающихся по очной форме обучения, бюджет, на базе 

основного общего образования с получением среднего общего образования, 

осваивающих программы подготовки квалифицированных рабочих, 

служащих  организуется бесплатное одноразовое горячее питание (завтрак); 

-  для обучающихся по очной форме обучения, бюджет, на базе 

основного общего образования с получением среднего общего образования, 

осваивающих программы подготовки квалифицированных рабочих, 

служащих  проживающих в общежитии,  организуется платное  двухразовое 

горячее питание (обед, ужин);                                                                                                 

- для обучающихся, осваивающих программы профессионального 

обучения, с ограниченными возможностями здоровья (с различными формами 

умственной отсталости)» организуется бесплатное двухразовое горячее 

питание (завтрак, обед).  



- для обучающихся, осваивающие программы профессионального 

обучения, с ограниченными возможностями здоровья (с различными формами 

умственной отсталости)», проживающих в общежитии  организуется 

бесплатное  пятиразовое горячее питание (завтрак, обед, полдник, ужин, 

сонник); 

- для обучающихся относящихся к категории  детей - сирот и детей, 

оставшихся без попечения родителей, а так же лиц из числа детей-сирот и 

детей, оставшихся без попечения родителей находящихся на полном 

государственном обеспечении, проживающих в общежитии техникума  

организуется бесплатное пятиразовое питание (завтрак, обед, полдник, ужин, 

сонник), выплачивается денежная компенсация за питания  в каникулярное 

время, выходные и праздничные дни 

- для обучающихся относящихся к категории  детей - сирот и детей, 

оставшихся без попечения родителей, а так же лиц из числа детей-сирот и 

детей, оставшихся без попечения родителей находящихся на полном 

государственном обеспечении, не проживающих в общежитии техникума  

организуется бесплатное двухразовое питание (обед, полдник), выплачивается 

денежная компенсация, в учебные дни (завтрак, ужин, сонник), а так же  в 

каникулярное время, выходные и праздничные дни. 

 4.3   Питание обучающимся предоставляется только в дни посещения 

ими занятия по заявке на питание, составленной куратором, классным 

руководителем учебной группы. 

          4.4.   Выдача сухих пайков производится только во время проведения 

мероприятий за пределами техникума в рамках учебно - воспитательного 

процесса, по заявке ответственного лица. 

         4.5   Питание и денежная компенсация взамен питания обучающихся,  

которые обучаются по очной форме обучения, бюджет, на базе основного 

общего образования с получением среднего общего образования, 

осваивающих программы подготовки квалифицированных рабочих, 

служащих  техникума в каникулярное время, выходные и праздничные дни, не 

организуется и не выплачивается. 

        4.6.   Обучающимся относящихся к категории  детей-сирот и детей, 

оставшихся без попечения родителей, а так же лиц из числа детей-сирот и 

детей, оставшихся без попечения родителей выплачивается денежная 

компенсация в каникулярное время, выходные и праздничные дни, в период 

прохождения производственной практики. 

       4.7.   Стоимость питания на одного обучающегося в день рассчитывается 

исходя из выделенных средств по данной статье расходов. 

        4.8. Согласно Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения "При организации общественного питания 

детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании в организованных 

детских коллективах, должны соблюдаться следующие требования: 

 



- Для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, должно 

быть организовано лечебное и диетическое питание в соответствии с 

представленными родителями (законными представителями ребенка) 

назначениями лечащего врача. 

Индивидуальное меню должно быть разработано 

специалистом-диетологом с учетом заболевания ребенка (по назначениям 

лечащего врача). 

- Выдача детям рационов питания должна осуществляться в 

соответствии с утвержденными индивидуальными меню, под контролем 

ответственных лиц, назначенных в организации. 

-  В организации, осуществляющей питание детей, нуждающихся в 

лечебном и диетическом питании, допускается употребление детьми готовых 

домашних блюд, предоставленных родителями детей, в обеденном зале или 

специально отведенных помещениях (местах), оборудованных столами и 

стульями, холодильником (в зависимости от количества питающихся в данной 

форме детей) для временного хранения готовых блюд и пищевой продукции, 

микроволновыми печами для разогрева блюд, условиями для мытья рук. 

      4.9 Режим работы столовой должен соответствовать режиму работы 

техникума. Для приема пищи предусматривается перемена длительностью до 

30 минут. 

         4.10 Организация питания в техникуме осуществляется в соответствии 

со следующими отчетными документами: 

- приказом по техникуму о зачислении обучающихся на обучение; 

- заявкой на количество питающихся обучающихся; 

- требованием-накладной на отпуск продуктов питания на кухню для 

приготовления блюд согласно меню; 

- фактическим меню на выдачу продуктов питания, подлежащих закладке 

на 1 человека; 

- ежедневным меню с указанием наименования блюд и норм выхода 

готовой продукции. 

           4.11 Отпуск питания обучающимся осуществляется при условии 

посещения ими столовой в организованном порядке группами, во главе с 

классным руководителем группы, куратором группы. 

                  4.12. Контроль за посещением столовой и учетом количества 

фактически  отпущенных обедов возлагается на ответственных организаторов 

питания. 

                     

 

5. Контроль организации питания 

 

 5.1 Контроль организации питания, соблюдение 

санитарно-эпидемиологических норм  и правил, качества поступающего 

сырья и готовой продукции, реализуемых в техникуме, осуществляется 

органами Роспотребнадзора. 



 5.2 Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых 

на питание в техникуме, осуществляет финансовое управление. 

 5.3 Контроль целевого использования Контроль целевого 

использования, учета поступления и расходования продуктов питания 

осуществляет бухгалтерия техникума. 

 5.4 Директор техникума: 

- несет ответственность за организацию питания обучающихся в 

соответствии с нормативными правовыми актами Российской Федерации, 

федеральными санитарными правилами и нормами, уставом техникума и 

настоящим Положением; 

- обеспечивает принятие локальных актов, предусмотренных настоящим 

Положением; 

- назначает из числа работников техникума ответственных за 

организацию питания; 

- обеспечивает рассмотрение вопросов организации питания 

обучающихся на родительских собраниях в группах, общего родительского 

собрания, а также на управляющем совете. 

5.5 Ответственные за организацию питания в образовательном 

учреждении: 

-  координируют и контролируют деятельность кураторов групп; 

-  обеспечивают учёт фактической посещаемости обучающимися 

столовой, контролируют ежедневный порядок учета количества фактически 

полученных обучающимися обедов по группам; 

-  координируют работу в техникуме по формированию культуры 

питания; 

-  осуществляют мониторинг удовлетворенности качеством питания; 

-  вносят предложения по улучшению организации питания. 

5.6  Классные руководители и мастера производственного обучения: 

- ведут ежедневный табель учета питающихся обучающихся; 

- осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации 

питания; 

- предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, 

направленные на формирование здорового образа жизни обучающихся, 

потребности в сбалансированном и рациональном питании, систематически 

выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения 

полноценного питания обучающихся; 

- вносят на обсуждение на заседаниях педагогического совета, совещания 

при директоре предложения по улучшению питания. 

    5.7 Родители (законные представители) обучающихся: 

- обязуются своевременно сообщать классному руководителю, 

куратору об имеющихся у детей аллергических реакциях на продукты 

питания; 

- ведут разъяснительную работу со своими детьми по привитию им 

навыков здорового образа жизни, правильного питания и правил культуры 

поведения за обеденным столом; 



- вправе вносить предложения по улучшению организации питания 

обучающихся лично; 

- вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню, расчетами 

средств на организацию питания обучающихся. 

 

          

6. Документация 

 

6.1  В техникуме должны быть следующие документы по вопросам 

организации питания: 

- Положение об организации питания обучающихся ГБПОУ КК КПТ  

- Приказ директора о назначении ответственных лиц за организацию 

питания с возложением на них функций контроля 

- График питания обучающихся 

- Пакет документов для постановке обучающихся на бесплатное питание 

- Справки, акты, аналитические материалы по вопросам организации 

питания. 


